Geaef Gernaie. |

POUR COMMENCER... LA SUITE...
e Oeuf surprise ducChef ..., 31000 * Wok de légumes a la sauce aigre doux, noix de cajou % ..29 500
+ Salade St GEIrMAIN .......ceeioeeeereeeeeeeeveeeeeesssssesseeeeeesessseesesennns 32 000 * Croustillant de canard, mousseline de choux
magret furné, poulet ailé, champignons. g gl de cajou, harcots fleur, navet & Forange s ble ..................... 49 500
» Terrine de foie gras mi-cuit maison & pain d’épices ... 45 000 * Médaillon de zébu sauce moutarde, frite de patate douce &
» Beignets de crevette sauce rémoulade .......cccccoeeeennene 29 500 LA TSTT ol U o ST 45 000
* Ravioles aux légumes, jus léger d’épices au ¢ Filet de poisson du moment grillé, cromesquis & créme de
lait de coco fini a table % ........................................................ 31500 [OEIFEEIER . comomotottomomomomomoiiondinomibarbairpomomomomothoomomothoomoombmoofemomoont 47 000
* Roulé de courgette, tartare de poisson ... 34 000 ¢ Entrecote confite du Louvre, gratin de brocoli &
o s tartare de betterave ... 59 500
A DECOUVRIR EGALEMENT
» Calamar sauté aux brédes & sésame, riz crémeux ............... 43 000

DU LUNDI AU VENDREDI : LE PLAT DU JOUR

¢ Cuisse de poulet a la plancha, tomates au romarin
LEs BurreTs bu DIMANCHE AVEC ANIMATION

( 4EME DIMANCHE) S DO V1S STt S e S A —————————— 41500
& &
* Magret de canard & sa galette de couscous, tians de légumes,
% % SAUCE QUX CEPES .oouvvieieiiieteeieteeieteetetesaetestesessese st basesessateseebensesesanas 52 000
SERVICE TRAITEUR illé 3 ¢ Iail. ri A
ey ! e Camaron grillé a la creme d’ail, riz safrané &
16guUMES GIACES ..., 59 500

Supplément de garniture...
* Brochettes de poulet fagon yakitori & riz aux graines de

* Riz basmati, tian de légumes, frites de patate douce,
POMMES FIHLES ..oovviiiiircciiici 7 000 SV N PN S A VAN " S 42 000

L Ol U] oI N T T a0 aT= 1 I A g = IR =) =TT 25 000

* Fondant au chocolat, créeme glacée a la vanille = S S 4. U\ U Y S— . S G WA TS W 32 000
YT RIS byt s i oo ot TR e M 19 000 |
e Buchette choco, INSErt el@ d’OFaNG@ ... oo seeeeseeeeeee e ssssesseeeeeeees e 26 000 ‘
e et I T S N S = S s s ) B 27 000 |

o Parfait glacé, iNSert CAramMeEl QU DEUITE SAIE ...ttt ettt et et b e st et e st et e se s st e s et et ess s st et esesn s s ananes 26 000

o SUrprise QULOUr A€ 1@ MANGUE fiNi & LADIE oo 29 500
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Geaef Gernaie |

TO START... FOLLOWING...
e Chef’s surprise egg ) 31000 * Wok of vegetables with sweet and sour sauce, cashew nuts %.
e St Germain Salad ... 32 000 FEEEE ...ttt e et ere st st s e R et e R se e e ae R TR e R e se e R e e R e e s 29 500
smoked duck breast, grilled chicken, mushrooms, egg, cashew nuts,
green beans, dried tomatoes, lettuce chiffonade Crispy duck, cauliflower mousse"ne, orange
* Foie gras terrine, home-cooked and gingerbread .......... 45 000 turnip finished at the table ... 49 500
* Shrimp fritter with remoulade sauce ........ccoccceevvvvvriennnee 29 500 * Medallion of zebu with mustard sauce, sweet potato fries and
* Vegetable ravioli, light spicy juice with coconut milk finished at VS G e N S U S WS 45 000
the table % ...................................................................................... 31500 * Fish fillet of the day grilled, cromesquis and cream of leeks .......
e Zucchini roll, fish tartare ... K o To ol 47 000
aof a e Entrecote confit Louvre, broccoli gratin and
MORE...
. beetroot tartare ..., 59 500
MONDAY TO FRIDAY : DISH OF THE DAY
""""""""" ¢ Squid sautéed with bredes and sesame, creamy rice ......... 43 000
SUNDAY BUFFETS WITH ANIMATION
(4TH SUNDAYS) ¢ Chicken thigh a la plancha, tomatoes with rosemary and fried
& &
ORI trmomommordiooobinommmmomomoaiioomomomoamoaomomommoamoiooaion 41 500
% % * Duck magret and its couscous pancake, vegetable tians, cepe
CATERING SERVICE SE |G R AN S N . S S S A—— 52 000
Let us makeyour event a succes |
¢ Grilled camaron with garlic cream, saffron
ExtraTopping... .
rice and glazed vegetables ... 59 500
* Basmati rice, vegetable tian, sweet potato fries,
FrENCN FHIES o 7 000 « Yakitori-style chicken skewers and rice with poppy seeds .... 42 000
».....
SWEETNESS ?...
¢ St. GErMaAIN CUP fINISNEA G ENE LADIE ...ttt ettt st ettt saebe et et et ese s e et et ebe s ese e et e s ebe s ese e et e e ebensese s et e s ebansesensesensetensesennann 25 000
* ChOCOIate FONAAN, VANIIIA ICE CIEAM X ....ooooivveerseeseessssseesssssssssssssssssssssssssessssssssssss 285555555 32 000
O [RAUTIE [SIEIIE aonoromomomomomomoooomomomomommiomsondsommomdomibamomonosomomoniosomomomdoiommommomromodoromamromaioromotnoreofmommdnomomomuemboomaaebormomiomoas 19 000 :
e Choco cake, orange JEIIY INSEIL ... ettt 26 000 |
5
G OU M EHCO ffo O P S S S S — S A A S ———— e - 27 000 i
* Parfait ice cream, salted DULLEI CAramEl INSEIT ...ttt s bbbt e e et s bt e b bttt ne e s 26 000
e Surprise around the MANGO fiNiSAEA Gt tNE LADIE oo 29 500
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