
POUR COMMENCER...

• Oeuf surprise du Chef ............................................ 31 000

• Salade St Germain ................................................................... 32 000

• Terrine de foie gras mi-cuit maison & pain d’épices ... 45 000 

• Beignets de crevette sauce rémoulade ........................... 29 500

• Ravioles aux légumes, jus léger d’épices au 

 lait de coco fini à table ........................................................ 31 500 

• Roulé de courgette, tartare de poisson ... 34 000 

magret fumé, poulet grillé, champignons, œuf, noix de cajou, haricots 

verts, tomates séchées, chiffonnade de laitues

DE LA DOUCEUR ?...

• Coupe St Germain fini à table ............................................................................................................................................................................................... 25 000 

• Fondant au chocolat, crème glacée à la vanille  ........................................................................................................................................................ 32 000

• Assiette de fruits ....................................................................................................................................................................................................................... 19 000

• Buchette choco, insert gelé d’orange ................................................................................................................................................. 26 000

• Café gourmand   ................................................................................................................................................................................................................... 27 000

• Parfait glacé, insert caramel au beurre salé .................................................................................................................................................................. 26 000

• Surprise autour de la mangue fini à table ................................................................................................................................................ 29 500

Accompagnez vos plats avec un bon vin...

LA SUITE...

• Wok de légumes à la sauce aigre doux, noix de cajou      ... 29 500 

• Croustillant de canard, mousseline de choux 

fleur, navet à l’orange fini à table .................................. 49 500

• Médaillon de zébu sauce moutarde, frite de patate douce & 

 mesclun .............................................................................................. 45 000

• Filet de poisson du moment grillé, cromesquis & crème de 

 poireaux ...............................................................................................47 000

• Entrecôte confite du Louvre, gratin de brocoli & 

tartare de betterave ......................................................... 59 500 

• Calamar sauté aux brèdes & sésame, riz crémeux ............... 43 000

• Cuisse de poulet à la plancha, tomates au romarin 

 & pommes frites ................................................................................ 41 500

• Magret de canard & sa galette de couscous, tians de légumes, 

 sauce aux cèpes ............................................................................... 52 000

• Camaron grillé à la crème d’ail, riz safrané & 

légumes glacés ...................................................................... 59 500 

• Brochettes de poulet façon yakitori & riz aux graines de 

 pavot .................................................................................................... 42 000
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Supplément de garniture...

• Riz basmati, tian de légumes, frites de patate douce, 
 pommes frites  ............................................................................... 7 000

Actualités, offres, surprises...

Suivez nous !

 !
SERVICE TRAITEUR

 à découvrir également 
du lundi au vendredi : le plat du jour

------------------
les Buffets du diManCHe aveC aniMation 

( 4èMe diManCHe)

15 mns d’attente

Café Segafredo + 3 000 Ar

plat végétarien
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TO START...

• Chef’s surprise egg ............................................. 31 000

• St Germain salad ...................................................................... 32 000

• Foie gras terrine, home-cooked and gingerbread .......... 45 000 

• Shrimp fritter with remoulade sauce ................................ 29 500

• Vegetable ravioli, light spicy juice with coconut milk  finished at 

the table ...................................................................................... 31 500 

• Zucchini roll, fish tartare ................................... 34 000

smoked duck breast, grilled chicken, mushrooms, egg, cashew nuts, 

green beans, dried tomatoes, lettuce chiffonade

FOLLOWING...

• Wok of vegetables with sweet and sour sauce, cashew nuts .......

................................................................................................................... 29 500 

Crispy duck, cauliflower mousseline, orange 

turnip finished at the table ....................................................... 49 500

• Medallion of zebu with mustard sauce, sweet potato fries and 

mesclun ................................................................................................ 45 000

• Fish fillet of the day grilled, cromesquis and cream of leeks .......

.................................................................................................................. 47 000

• Entrecote confit Louvre, broccoli gratin and 

beetroot tartare .................................................................... 59 500 

• Squid sautéed with brèdes and sesame, creamy rice ......... 43 000

• Chicken thigh a la plancha, tomatoes with rosemary and fried 

potatoes ................................................................................................ 41 500

• Duck magret and its couscous pancake, vegetable tians, cepe 

sauce ...................................................................................................... 52 000

• Grilled camaron with garlic cream, saffron 

rice and glazed vegetables ....................................... 59 500 

• Yakitori-style chicken skewers and rice with poppy seeds .... 42 000

ExtraTopping...

• Basmati rice, vegetable tian, sweet potato fries,
 french fries ...................................................................................... 7 000

 more... 
Monday to friday : disH of tHe day

------------------
sunday Buffets witH aniMation 

(4tH sundays) 

SWEETNESS ?...

• St. Germain cup  finished at the table  ............................................................................................................................................................................. 25 000 

• Chocolate fondant, vanilla ice cream  ............................................................................................................................................................................ 32 000

• Fruit plate ..................................................................................................................................................................................................................................... 19 000

• Choco cake, orange jelly insert .................................................................................................................................................................. 26 000

• Gourmet coffee  .................................................................................................................................................................................................................... 27 000

• Parfait ice cream, salted butter caramel insert ............................................................................................................................................................. 26 000

• Surprise around the mango finished at the table  ................................................................................................................................... 29 500

CATERING SERVICE
Let  us make your event a succes ! 

Pair your dish with a fine wine

News, offers, surprises...

Follow us !
15 minutes wait

Segafredo coffee + 3 000 Ar

Vegetarian dish


